
Lösung:

Speziell geschulte Monteure der Mall-
Sanierungsabteilung brachten an der 
bestehenden Abscheideranlage pro-
duktspezifische Auskleidungen auf, so 
dass nun auch bei sauren und alkali-
schen Medien eine dauerhafte Resis-
tenz gewährleistet ist.

Ausgangssituation:

Die Fleischerei Loske im nordrhein-
westfälischen Lotte, nahe Osnabrück, 
betreibt zur Behandlung ihrer fetthaltigen 
Produktionsabwässern eine Fettabschei-
deranlage. Aufgrund der Anforderungen 
an die Hygiene ist das anfallende Ab-
wasser zusätzlich mit Säuren und Lau-
gen durchsetzt. Im Rahmen einer Gene-
ralinspektion nach DIN 4040-100 wurde 
der komplette Verlust einer Innenbe-
schichtung festgestellt, obwohl der hyd-
raulische Kennwert von 20 l/sec nach-
gewiesen werden konnte. Der Bauherr 
entschied sich daraufhin für eine dauer-
hafte Sanierung der Innenwandung.
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Abscheider / Dienstleistungen

Vorteile auf einen Blick:

 PEHD-Kunststoffauskleidung
 Zugelassene Bauteile
 Schnelle Montage
 mechanisch und chemisch hoch belastbar
 keine Trocknungsarbeiten im Behälter

nötig
 nach der Montage sofortige Inbetriebnah-

me möglich, keine Trocknungszeiten nötig

Abscheidersanierung
Fleischerei Loske, Lotte


